Haus Wieden

Wiedenstrasse 44
9470 Bu

Telefon 081 750 65 45

info@haus-wieden.ch

Menuplan 15.04.-21.04.2024

Vegetarisches Menii

Artischockencremesuppe
Blattsalat mit Radischen

Gemiusepfanne mit Currysauce,
Basmatireis und Fenchelgemise

Frucht aus dem Fruchtkorb

Hirsecrémesuppe
Randensalat

Kasespatzli, Réstzwiebeln und
Apfelmus

Schokoladen Muffin

Barlauchcrémesuppe
Gemischter Salat

Gebratener Rauchtofu an
Brandyrahmsauce, Hirsotto und griinen
Spargeln
Himbeercreme

Estragoncremesuppe
Blattsalat mit Ei

Gemisespiess mit Krauterrahmsauce,
cremige Polenta und Parmesan

Milchshake mit Bananen

Susskartoffelcrémesuppe
Brokkolisalat mit Pinienkernen

Kichererbsenlaibchen an Safransauce,
Barlauchrisotto und glasierten
Knollensellerie

Erdbeerglace mit Rahm

Lauchcrémesuppe
Gekochter Rueblisalat mit Ingwer

Quorngeschnetzeltes mit
Pilzrahmsauce, roten Nudeln
Blumenkohl und Butterbrosel

Schwarzwalderschnitte

Spargelcrémesuppe
Maissalat mit Ananas

Seitangeschnetzeltes mit Kressesauce,
Kartoffelgratin und Mandelbroccoli

Crémeschnitte

Nachtessen
Feine Crémesuppe

Ravioli mit Pouletfleisch gefllt an
Tomatensauce

Kaffee / Tee / Mineralwasser
Feine Crémesuppe

Birchermusli mit Erdbeeren und
Rhabarber

Kaffee / Tee / Mineralwasser
Feine Crémesuppe

Café Complet

Kaffee / Tee / Mineralwasser
Feine Crémesuppe

Gulaschsuppe mit Knoblauchbrot

Kaffee / Tee / Mineralwasser
Feine Crémesuppe

Zopf-Apfelauflauf mit Honig und
Naturjoghurt

Kaffee / Tee / Mineralwasser
Feine Crémesuppe

Crépe gefullt mit Rindshackfleisch

Kaffee / Tee / Mineralwasser
Feine Crémesuppe

Flammkuchen Toast mit Speck,
Lauch, und Parmesan

Kaffee / Tee / Mineralwasser

Kalbs-Schweinsbratwurst mit Barlauch, dazu Zwiebelsauce, Rostitaler und Tagesgemiise

Gebratene Entenbrust mit Tagesbeilagen

im Alter | www.haus-wieden.ch
16 Tagesmenii
Montag Artischockencremesuppe
Blattsalat mit Radischen
15.04.2024 Pouletgesclzhr.letzeltes mit Curw§§uce,
Basmatireis und Fenchelgemise
Frucht aus dem Fruchtkorb
Dienstag Hirsecrémesuppe
Randensalat
16.04.2024 Kasespatzli, Rostzwiebeln und
Apfelmus
Schokoladen Muffin
Mittwoch Barlauchcremesuppe
Gemischter Salat
Gebratenes Kalbsadrio an
17.04.2024 |Brandyrahmsauce, Hirsotto und grinen
Spargeln
Himbeercréeme
Donnerstag Estragoncréemesuppe
Blattsalat mit Ei
Rindshackfleischballchen an
18.04.2024 Krauterrahmsauce, crémige Polenta
und glasierte Ruebli
Milchshake mit Bananen
Freitag Sisskartoffelcrémesuppe
Brokkolisalat mit Pinienkernen
Gedunstetes Forellenfilet an
19.04.2024 Safransauce, Barlauchrisotto und
glasierten Knollensellerie
Erdbeerglace mit Rahm
Samstag Lauchcrémesuppe
Gekochter Rueblisalat mit Ingwer
Rindsgeschnetzeltes mit
20.04.2024 Pilzrahmsauce, roten Nudeln
Blumenkohl und Butterbrosel
Schwarzwalderschnitte
Sonntag Spargelcrémesuppe
Maissalat mit Ananas
Kalbsvoressen mit Kressesauce,
21.04.2024 Kartoffelgratin und Mandelbroccoli
Cremeschnitte
Wochenhit
(MO-SA)
Wiedenhit
(Sonntag)

Wir geben lhnen gerne detaillierte Informationen Uber Allergene sowie Auskunft Gber Fisch und Fleisch in den einzelnen Gerichten.




